
  

 

Werter Gast, 
wir begrüßen Sie recht herzlich in unserer 

 

Naturstammhausgaststätte 
„Zum Indianer“ 

 

Montag bis Sonntag 
Frühstücks-/ Brötchen-Service von 8:00 bis 9:30 

(bitte am Vortag bestellen) 
 

Montag 
Nur Frühstücksservice 

 
Dienstag (nur für Übernachtungsgäste) 
Kleine Imbisskarte von 17:00 bis 19:30  

Restaurant schließt um 20:30 
 

Mittwoch, Donnerstag, Freitag 
Mittagstisch von 11:00 bis 14:00 

Volle Karte bzw. á la Carte von 16:00 bis 20:00 
Restaurant schließt um 21:00 oder nach Betrieb 

 

Samstag, Sonntag 
Mittagstisch von 11:00 bis 14:00 

Volle Karte bzw. á la Carte von 16:00 bis 20:00  
Restaurant schließt um 21:00 oder nach Betrieb 

 
 

Selbstverständlich kochen wir für EUCH nach Absprache auch 
außerhalb der Küchenzeiten. Hier reicht ein kurzer Anruf aus! 

 
Wir wünschen guten Appetit.  



  

Speisekarte 

 

am Dienstag 
 

hausgemachte Suppen mit Indianerbrot: 
 

Tomatensuppe mit Sahne(8)  4.50 € 
Soljanka mit Schmand(8)  5.20 € 

Gulaschsuppe(1)  5.20 € 
Bisonfleischsuppe(1)  7.20 € 

 
 

Vegetarischer Manitou mit Pommes 

„kleiner“ Burger mit Grillkäse(8), Tomate, Gurken, Röstzwiebeln, Preiselbeersauce, Mayo(8) 
und knackigem Salat im frischgebackenen Burgerbun(4, 5) 

11.00 € 
 
 

große Currywurst (2) 
mit selbstgebackenem Indianerbrot(4,5) 

5.50 € 
 
 

zwei Schnitzel vom DUROC-Freilandschwein(7,4) 
mit Möhren-Zuckerschotengemüse(8)  und selbstgebackenem Indianerbrot(4,5) 

15.90 € 
 
 

drei hausgemachte Putennuggets (7,4) 

mit kleiner Portion Pommes 

6.50 € 
 

 
Beilagen: 

Pommes   2.50 €    /        Mayo/ Ketchup je   0.25 € 
pikante Pfeffersauce(1,8)   3.20 € 

 
 

 

vegetarisch 
 

Allergene (A) / Konservierungsstoffe (KS) / Farbstoffe (FS) 
 

1. Sellerie (A),  2. Buchenrauch, Nitritpökelsalz (KS),  3. Erdnüsse (A),  4. Gluten (A),  5. Sesam (A),  6. Senfsaat (A),  7. Ei (A), 
8. Laktose/ Milch / Milcheiweiß (A),  9. mit Farbstoffe (FS),  10. Koffeinhaltig,  11. Chininhaltig 



  

 

Mittagskarte 
von Mittwoch bis Freitag 

 
 

hausgemachte Suppen mit Indianerbrot(4,5): 
Tomatensuppe mit Sahne(8)  4.50 € 

Soljanka mit Schmand(8)  5.20 € 
Gulaschsuppe(1)  5.20 € 

Bisonfleischsuppe(1)  7.20 € 

 
 

kleiner Manitou mit Pommes 
„Kleiner“ Burger aus einer hausgemachten Rinderhackboulette, Röstzwiebeln(4) 

und Gurke in den frischgebackenen Burgerbun(4,5) 
8.30 € 

 

zusätzlich gebratenen Bacon(2) und Käse(8)  + 1.10 € 

 
zwei Schnitzel vom DUROC-Freilandschwein(7,4) 

mit Möhren-Zuckerschotengemüse(8)  und selbstgebackenem Indianerbrot(4,5) 
15.90 € 

 

zusätzlich hausgemachte und pikante Pfeffer-Sauce(1,8)  + 3.20 € 

 
Großer „Vegetarischer Manitou“ 

üppiger Burger mit Grillkäse(8), Tomate, Gurken, Röstzwiebeln, Preiselbeersauce, Mayo(8) 
und knackigem Salat im frischgebackenen Baguette(4,5) 

12.90 € 

 
große Currywurst (2) 

mit selbstgebackenem Indianerbrot(4,5) 
5.50 € 

 
drei hausgemachte Putennuggets (7,4) 

mit kleiner Portion Pommes (4,5) 

6.50 € 



  

 
 

STEAKS mit Fleur de Sel und groben Pfeffer: 
Zum Steak-Gericht servieren wir gebratene Zwiebel, hausgemachte Kräuterbutter(8) 

und selbstgebackenes Knoblauchbrot(4,5,8) 
 

Gericht mit 200g Steak aus der Hüfte 
vom argentinischen Rind der Rasse Aberdeen ANGUS 

15.90 € 
 

 
Gericht mit 200g BISON-Steak aus dem Teres Major 

Der Schultermuskel wird auch als "flaches Filet" bezeichnet und steht seinem "großen 
Original" aus der Lende in Sachen Zartheit und Geschmack in nichts nach. 

28.90 € 
 

 
Beilagen: 

Pommes   2.50 € 
Kartoffelspalten   3.30 € 
Knoblauchbrot(4,5)   3.00 € 

Zaziki(8)   2.00 € 
Kleiner Salat(3,8)   3.50 € 
Indianerbrot(4,5)   2.00 € 

Gebratene Zwiebel   2.50 € 
Mayo/ Ketchup je   0.25 € 

 
 

 

vegetarisch 
 

Allergene (A) / Konservierungsstoffe (KS) / Farbstoffe (FS) 
 

1. Sellerie (A),  2. Buchenrauch, Nitritpökelsalz (KS),  3. Erdnüsse (A),  4. Gluten (A),  5. Sesam (A),  6. Senfsaat (A),  7. Ei (A), 
8. Laktose/ Milch / Milcheiweiß (A),  9. mit Farbstoffe (FS),  10. Koffeinhaltig,  11. Chininhaltig 


